
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Unsere Öffnungszeiten : 

Von November bis April Mittwoch bis Sonntag 11:30 - 19:00 

Küche: 11:30 - 18:00 ( Letzte Bestellung 17:45 ) 

   

Von Mai bis Oktober Mittwoch bis Sonntag 11:30 -20:00  

Küche: 11:30 -19:00 ( Letzte Bestellung 18:45 ) 

 

 

Wir wünschen einen angenehmen Aufenthalt! 

 

Ihre Familie Roth-Püngeler & das „Dernbacher Haus“ Team  

 

Bitte geben Sie Ihre Getränke & Speisenbestellung an der Theke im Gastraum auf! 

Wir wären Ihnen sehr dankbar wenn Sie nach Ihrem Besuch Gläser und Geschirr zurückgeben



 

 

 
 
 
                                    REGIONAL | FRISCH | HAUSGEMACHT  
 
 
 

Kalte Speisen: 
 
Lyonersalat  
Zwiebeln / Essiggurke / Bauernbrot         12.5 
…. mit Pommes           14.5 
 
 
Weißer Käse           9.5 
Bauernbrot / Radieschen / Butter  
 
2 Stück Handkäse mit Musik         12 
Bauernbrot / Butter / Radieschen  
 
Brotzeitbrett           16 
Schinken / Käse / Hausmacher Wurst / Bauernbrot  
Feigensenf / Radieschen / Mixed Pickles / Butter  
           
 
Salatteller            10.5 
+ Hausgebeizter Lachs /Honig-Senf Soße        15 
+ Ziegenkäse im Brickteig          15 
+Hähnchenbruststreifen          15 
 
Beilagen Salat extra                                  4.5 
 

Flammkuchen 
 
Klassisch Speck / Zwiebel         9.5 
 + Käse            10 
Pfälzer Blutwurst / Leberwurst / Zwiebel       10 
Vegetarisch Schafskäse / Peperoni / Oliven      11 
 
 
 
SOLLTEN SIE UNTER UNVERTRÄGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN LEIDEN, INFORMIEREN SIE BITTE UNSERE SERVICEMITARBEITER. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 
Warme Speisen: 
 
Das Beste aus der Pfalz ( Bratwurst, Saumagen, Leberknödel )    15 
Sauerkraut / Specksoße / Bauernbrot  
 
Paar hausgemachte Bratwürste        12 
Sauerkraut / Senf / Bauernbrot  
 
Saumagen nach Opas Original Rezept       12 
Sauerkraut / Specksoße / Bauernbrot  
 
Hausgemachte Leberknödel        12 
Sauerkraut / Specksoße / Bauernbrot  
 
… Kartoffelpüree statt Bauernbrot          +3 
… Soße extra            +2 
       
Schnitzel „Wiener Art“ 
Pommes frites / Blattsalate         15 
…. mit Pilzrahmsoße          17 
 
Schweinerückensteak „Winzer Art“       17.5 
Kräuterbutter / Pfannenzwiebeln / Pommes frites / Blattsalate     
 
Spinatknödel                             12.5 
Pilzrahmsoße / geschmolzenen  Kirschtomaten  
 
Käsespätzle           13 
Röstzwiebeln / Bergkäse   
 
Portion Ketschup oder Mayonnaise         0.3 

  

Nur Für Kinder:  
Kinderschnitzel „Wiener Art“ 
Pommes frites / Ketchup          9 
         
Schweinerückensteak         9.5 
Pilzrahmsoße / Pommes frites 
 
Kinderbratwurst           7.5 
Pommes frites / Ketchup  
 
Portion Pommes           4.5 
Ketschup oder Mayonnaise          0,3 
  
 

Kuchen: Je nach Tagesangebot  


